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ESTUDOTECNICOPRELIMINAR

O presente documento caracteriza a primeira etapa da fase de planejamento e
apresenta
osdevidosestudosparaacontratacaodesolucdoqueatenderaanecessidadeabaixoespecifi
cada.

1 -DESCRIGAODANECESSIDADE(OBJETOEJUSTIFICATIVA)

Objeto: O objetivo principal é estudar, detalhadamente, a necessidade e identificar no
mercadoa melhor solugdo para manter a manutencdo do Servico de Acolhimento
Institucional para Criangas e Adolecentes (SIACA), PARA OS Grupos de Idosos, para
0s grupos realizados no Servigo de Cobnvivéncia e Fortalecimento de Vinculos
(SCFV), CRAS e CREAS para usuarios em situacdo de vulnerabilidade social, em
observancia as normasvigentes eaos principiosqueregemaAdministragdo Publica.

Justificativa:Justifica-
seopresenteestudo,anecessidadedepromoverumaalimentagdovariada e segura, que
contribuam para o crescimento e desenvolvimento saudavel dos acolhidos e dos
usuarios do Servigo de Acolhimento Institucional para Criangas e Adolecentes (SIACA),
PARA OS Grupos de ldosos, para os grupos realizados no Servigo de Cobnvivéncia e
Fortalecimento de Vinculos (SCFV), CRAS e CREAS, bem como, condigdes de
saudeaquelesquenecessitemdeatencaoespecificaeemvulnerabilidadesocial,comacessoi
gualitario,respeitandoasdiferengasbioldgicasentre asfaixasetarias.

-PREVISAONOPLANODECONTRATACOESANUAL

O presente Estudo Técnico Preliminar ndo contempla o inciso I, § 1°, do artigo 18, da
Lei n°14.133/2021, que prevé a necessidade de demonstracdo da previsdo da
contratagcdo no planode contratagbesanual, em razdode que,ainda, n&oexiste,
noMunicipio de CAPIVARIDEBAIXO, o referidoPlano.

V.capivaridebaixo.sc.gov.br/
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2 -REQUISITOSDACONTRATAGAO

2.1.Sera necessaria a contratacdo de empresa para fornecimento de Géneros
Alimenticios paraatender a demanda gerada, referente ao objeto em questdo ao tempo
e modo necessario,conforme itens e quantidades descritos nos itens subsequentes,
que preencha os requisitos dehabilitagaojuridica,fiscal,social,trabalhista,econémico-
financeirae,emespecial,osdehabilitacaotécnica(AlvaradaVigilanciaSanitariaeAlvaradefu
ncionamento).

2.2. Asespecificagbesdecadaitemencontram-senodecorrerdestedocumento.

2.3. Osprodutossolicitadosdeveradoatenderasexigénciasdequalidade,observadosospadr
des e normas baixadas pelos 6rgaos competentes de controle de qualidade industrial —
Anvisa, e legislagdes especificas atuais; atentando-se o proponente, principalmente
para asprescri¢gdescontidasnoart.39,VIll,daLein®.8.078/90(Cdédigo
deDefesadoConsumidor).

2.4. No momento da entrega dos itens, os produtos fornecidos devem estar em
perfeitascondicbes de higiene e conservagado, livres de odores estranhos e de
contaminantes quimicos,fisicos e bioldgicos.

2.5. Todos os pacotes devem estar integros sem nenhum tipo de dano. As embalagens
dosprodutosdevemestaremperfeitascondigbes,intactasesemperfuracoes,eexpressarclar
amentea datadevalidadedoproduto.

2.6.0s produtos entregues serao submetidos a uma avaliagdo visual e sensorial de
qualidade, etambémquantitativamenteconforme cronogramade entrega.

2.7. Estandoforadospadrdesacimadescritos,osprodutosseraoconsideradosemdesconfo
rmidade, reprovados. Todos o0s géneros alimenticios bem como os
procedimentosrelacionados ao seu fornecimento deverdo estar de acordo com a
legislagdo vigente e demaisdispositivos legais e regulamentares porventura aplicaveis,

em especial as Normas
TécnicasEspeciaisdeAlimentosconstantesnaslegislagdespropriaseResolugbéesdaANVIS
A.

2.8. Aempresadeverarealizaraentregadosprodutosnoprazo maximode10diascorridos.

www.capivaridebaixo.sc.gov.br/
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MATIVADASQUANTIDADES

Para estimar a quantidade necessaria dos alimentos foram utilizadas as
séries historicas deaquisicdesdeanosanteriores

Ite DESCRIGAO/ESPECIFICAGAO UNIDAD | QUANTIDA
m EMEDI DE
DA
1 Cacau em po 50%, lkgCaracteristicas técnicas: KG 35

chocolateempd50%cacau.Chocolateempd50%decacau—embalagemdekg-
chocolateempd,comominimode50%decacau,embalagemcontendolkg.E
mbalagem:1000g.

2 Amido de Milho Caracteristicastécnicas:produtoamilaceoextraido de UND 30
milho (Zeamaya, L.) fabricados a partir de matériasprimas sas e limpas,
isentas de matéria terrosa, fungos e parasitos,livre de umidade,

fermentagao ou ranco. 0 amido deve
produzirligeiracrepitacdoquandocomprimidoentreosdedos.Embalagem:
1lkg

3 Arrozamarelo,1kgCaracteristicasTécnicas:Grupo:Parboilizado  Organico KG 150
- Classe: Longo Fino - Tipo 1.0
produtondodeveapresentargraosdisformespercentualdeimpurezasacima
de5%

(graosqueimados,pedras,cascasecarunchos).Embalagem:Deveestarintact
a,acondicionadaempacotesdeSkgoulkg,emembalagensdepolietilenotran
sparente;

4 Arroz Branco, 1kg Caracteristicas Técnicas: Grupo: Branco —Classe: Longo KG 60
Fino - Tipo 2.0 produto nao deve apresentar
graosdisformes,epercentualdeimpurezasacimade5%(graosqueimados,
pedras, cascas e carunchos). Embalagem: Deve
estarintacta,acondicionadaempacotesde5kgoulKg,emembalagensdepoli
etilenotransparente;

5 AcgucarRefinadodeBoaQualidadela5kgCaracteristicasTécnicasProduto KG 1100
de primeira qualidade, de corbranca, contendo no minimo 99,3% de
carboidrato por
porcdo,deveraserfabricadodecanadeacucarlivredefermentagdao,commoag
emrefinada,isentodematériaterrosadeparasitosededetritos animais ou
vegetais, ter alta capacidade de dissolucdo, facilidade de mistura e boa
diluicdo, de forma que ndo empedre e adoce. Embalagem: Deve estar
intacta, acondicionada em embalagens atdxicas de 1 kg ou 5 kg, de
polietileno leitoso ou transparente.




BiscoitoDoceTipoLEITE,360gIngredientes:farinhadetrigo enriquecida
com ferro e acido félico, agucar, gordura vegetal,amido, soro de leite
em po, leite em pd integral, sal refinado,fermentos quimicos
bicarbonato de amonio, bicarbonato de
sédioepirofosfatodcidodesddio,emulsificantelecitinadesoja,aromatizant
e e melhoradores de farinha protease e metabissulfitode
sédio.Caracteristicas técnicas:O biscoito devera ser
fabricadoapartirdematériasprimassaselimpas,isentadematériasterrosas,
parasitos e em perfeito estado de conservagao,
serdorejeitadosbiscoitosmalcozidos,queimadosedecaracteresorganolép
ticosanormais,ndopodendoapresentarexcessodedureza e nem se
apresentar quebradico embalagem primaria empacotes impermeaveis
lacrados com peso liquido de 350 -
400g,tendoduplaembalagemeemembalagemsecundariadecaixadepapel
do

PCT

100

Biscoito Doce Tipo Maisena, 360g hidrogenada, sal,
acucarinvertido,amido de milho, bicarbonato e lecitina desoja.
Caracteristicas técnicas: O biscoito deverd ser fabricado
apartirdematériasprimassaselimpas,isentadematériasterrosas, parasitos
e em perfeito estado de conservagao,
serdorejeitadosbiscoitosmalcozidos,queimadosedecaracteresorganolép
ticosanormais,ndopodendoapresentarexcessodedureza e nem se
apresentar quebradico embalagem primaria empacotes impermeaveis
lacrados com peso liquido de 350 -
400g,tendoduplaembalagemeemembalagemsecundariadecaixadepapel
do.

PCT

100

Biscoito Salgado Tipo Cream Cracker , 350g
Ingredientes:Farinhadetrigoenriquecidacomferroeacidofélico,gordurave
getal hidrogenada, sal, malte, xarope de glicose de milho,
sal,fermentoquimico.Obiscoitodeveraserfabricadoapartirdematériaspri
massaselimpas,isentadematériasterrosas,parasitos e em perfeito estado

PCT

100

de conservacgdo. Serdo rejeitadosbiscoitos mal cozidos, queimados e de
caracteres organolépticosanormais, ndo podendo apresentar excesso de
dureza e nem seapresentarquebradico.Embalagemprimaria:em
pacotesimpermeadveislacradoscompesoliquidode350-
400gcomduplaembalagem e em embalagem secunddria de caixa de
papeldo.

Café torrado e moido, de boa qualidade,
500gCaracteristicastécnicas:caféempdtorradoemoido,deboaqualidade,
hermeticamentevedadoeresistente,compontodetorramédia,moagemm
édia/
finaeinformac¢GesnaembalagemconformelegislagdoemvigorcomSELOABI
C.Embalagem:Polietilenoaluminizadatipotijoloavacuocompesoliquidode
500gr.

PCT

1000
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10

CerealemFlogos,3cereaisCaracteristicastécnicas: Alimentocompostode3
cereais-

trigo,aveiaecevada.lngredientes:Cereais(84%farinhadetrigoenriquecidac
omferroeacidofédlico,farinhadetrigointegral,farinhadecevada,farinhadea
veia),agucar,sal,ferro,vitaminasB12,B1,B6,estabilizantefosfatodipotassic
o,antiumectantecarbonatodecalcioeantioxidantedcido
ascorbico.ContémGliten.Embalagem: sachésde180g.

PCT

50

11

Cereal matinal de flocos de milho, 500g Caracteristicastécnicas:
Flocosagucaradosdemilhocomsabornatural,obtidos a partir de milho
sem tegumentos, cozidos,
secos,laminadosetostados,recobertosporacucarrefinado,extratodemalte
,salrefinado,agua,adicionadosdeproteinas(minimo6%),carboidratos(mini
mo85%),vitamina A (minimo  2.000U.l.), Vit B1(minimo
1,15mg/%),Vit.B2(minino1,30mg/100g),Niacina(minimo10mg/100g),
Vit. B6 (minimo 1,50mg/%), Vit. B12
(minimo0,75mg/%),Vit.C(minimo10mg/%)AcidoFdlico(minimo0,15mg/%
),Ferro(minimol1mg/%)eZinco(minimodel12mg/%).
Embalagem:pacotesde500g

PCT

50

12

Cerealpré-cozidoparaalimentacaoinfantildeArroz,
180gIngredientes:farinhadearroz,aglcar,amido,saisminerais,vitaminasea
romatizante.Embalagem:de180g.

PCT

100

13

Cereal pré-cozido para alimentagao infantil de
Aveia,180glIngredientes:Farinhadeaveia,acucar,amido,maltodextrina,fo

sfatodissddico,carbonatodecadlcio,vitaminas(C,niacina,E,acidopantoténic
o,tiamina,A,acidofdlicoeD), minerais(ferroezinco)earomatizantes-
embalagem180g.

PCT

100

14

Colorau,450gIngredientes:Fuba,urucum,dleodesojaesal.
Embalagem:Deveconstardatadefabrica¢do,pacotescomembalagemtransp
arente450g.

UND

60

15

UND

60

16

Extrato de tomate, 340g Caracteristicas
técnicas:produtoresultantedaconcentragdodapolpadetomateporprocess
otecnoldgico,preparadocomfrutosmadurosselecionados,sempele, sem
sementes e corantes artificiais, isenta de sujidades
efermentacdo.Ingredientes:tomate,sal,agclcareconservantes.Embalagem
:embalagemde340g.

UND

120
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17

Farinha de mandioca, 1kg Caracteristicas técnicas: produtoobtido
dosprocessos de ralare torrar a mandioca. Fina, seca,branca, isenta de

matéria terrosa, fungos ou parasitas e livre
deumidadeefragmentosestranhos.Grupo:farinhaseca;subgrupo:extrafina;
classe:branca;Tipol.Embalagem: depolietilenodelkg.

KG

72

18

Farinha de milho, tipo fuba , 1kg Caracteristicas
técnicas:Produtoobtidopelamoagemdograodemilhodeprimeiraqualidade,
desgerminado ou nao, devendo ser fabricadas a
partirdematériasprimassaselimpasisentasdeterraeparasitos.Produtodeasp
ectofino,amarelo,livredeumidade.Comorendimentominimo
apésocozimentode2,5vezesamais dopesoantes da coc¢do. Embalagem:
deve estar intacta, acondicionado empacotesbem vedados de 1kg.

KG

50

19

FarinhadeTrigo,1kgCaracteristicastécnicas:Farinhadetrigo especial
enriquecidacomferroe acidofélico.
Farinhadetrigoparaproducdodepdes.Embalagem:Deveestarintactaeserres
istente,acondicionadasemembalagensdelkg.

KG

360

20

FeijaoPretoTipolCaracteristicasTécnicas:Ndodeveracontersujidades,emb
alagemvioladaecorpoestranhoaoproduto;Embalagem:deveestarintacta,ac
ondicionadoempacotesbemvedadosdelkg.

KG

120

21

FermentoBioldgicoSeco,10gCaracteristicasTécnicas:Fermentobioldgicose
co,produtoobtidodelevedurasporprocessotecnolégicoadequado;granulad
oeseco(quendonecessite de refrigeragdo) para confeccdo de
paes.Ingredientes:SarccharomyscerevisaeemonoesteratodesorbitanaEmb
alagem:10g

PCT

120

22

FermentoemPdQuimico,lata250gIngredientes:amidodemilhoouféculade
mandioca,fosfatomonocilcico,bicarbonatodesddioecarbonatodecalcio.E
mbalagem:Deveestarintacta, em latas de 250g.

UND

40

23

Gelatina de sabores variados 1KG
Ingredientes:Acucar,gelatinacomestivel,salrefinado,corantealimenticio,ar

N3N

UND

25

mbalagem: polietilenoleitosodelkg.

24

MacarraoEspaguete,500gCaracteristicasTécnicas:Macarrdocomovosevita
minastipoespaguete.Naodeveraapresentar sujidade, bolor e manchas ou
fragilidade a pressdo dosdedos. Ingredientes: farinha de trigo
enriquecida, 0oVos, corantesnaturaiscomourucumecutrcumabeta-
caroteno,vit.A.Embalagem:deveestarintacta,empacotesdepapel

polipropileno,compesoliquidode500goulkg.

PTC

120
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25

Massa Alfabeto, 500g Caracteristicas Técnicas: Contendofarinha de trigo PCT 30
especial ou sémola de trigo e ovos,
massaseca,noformatodealfabeto.Ndodeveraapresentarsujidade,bolor,ma
nchasoufragilidadeapressaodosdedos.Embalagemprimaria:Sacosdepolietil
enotransparente,atéxico,comtabeladecomposi¢aonutricional,pacotesde5
00g.

26

Massa Parafuso, 500g Caracteristicas Técnicas: Contendofarinha de trigo PCT 120
especial ou sémola de trigo e ovos, massaseca. Nao devera apresentar
sujidade, bolor, manchas oufragilidade a pressdo dos dedos. Embalagem
primaria:
Sacosdepolietilenotransparente,atéxico,comtabeladecomposicaonutricio
nal,pacotesde500g.

27

Massa Parafuso Integral, 500g Contendo farinha de trigoespecial, farinha PCT 30
de trigo integral, massa seca. Nao
deverdapresentarsujidade,bolor,manchasoufragilidadeapressaodosdedos.
Embalagemprimaria:Sacosdepolietilenotransparente,atéxico,comtabelad
ecomposi¢aonutricional,pacotesde500g.

28

Margarina,500gCaracteristicastécnicas:Agua,dleosvegetaisliquidoseesteri UND 100
ficados,sal(2,5%),vitamina“A”(1.500U1/
100g),estabilizantesmonoediglicerideoseesteresdepoligliceroldedacidoricino
cléicoantioxidantesBHT e EDTA, acidulantes acidos latico e citrico,
conservadosbenzoatodesédio,corantesnaturaisdeurucumecurcumaearoma
tizanteartificial;Opercentualdelipideosdeser acima
de65%.Embalagem:Deveserdepolietilenoleitosoeresistente,apresentandov

29

edacdoadequada;compesoliquidode500g

Milho para Pipoca Caracteristicas técnicas: classe amarelatipo |, grupo PTC 80

duro isenta de matérias estranhas e
impurezas.Apresentarcertificadodoministériodeagricultura.Embalagempri
maria:sacosdepolietileno,transparente,atdxicos,pacotesde500g.

30

OleodeSoja,900mlingredientes:Oleodesoja,antioxidantes TBHQ e Acido UND 150
citrico, Embalagem: Deve estarintacta, em embalagens transparentes

atodxicas tipo PET
naoapresentandoamassamentoouvazamento;apresentandocontelidode9
00ml.




lisoCaracteristicasTécnicas:Produtoobtidopelacocgao,
€cnicas adequadas demassa preparadacom farinha de trigo,
ogico, sal e agua, podendoconter outras substancias
alimenticias, desde que mencionadas eaprovadas. Aspecto: proprio de
massa cozida. |O miolo devera serporoso, leve, homogéneo, eldstico, ndo
aderente aos dedos ao
sercomprimido,endodeveraapresentargrumosduros,pontosnegros,pardoso
uavermelhados.Omiolodeveraserdecorbranca, branco-pardo. Embalagem:
A embalagem inicial do
paodeveraseremsacoplasticotransparente,atéxico,resistente,fechado, com
pesoliquidode500gramas.Cada embalagemdevera conter (10) unidades,
com peso “per capita” de 50 gramas.A embalagem final devera ser caixa
caixas plasticas devidamentehigienizadas e identificadas. Os pdes deverdo

ser acondicionadosemquantidadesadequadasparaquendo seamassem
O fornecedor serd responsdvelpela entregado produtonos locais

determinados pela SDS.
32 | Pdo de cachorro quente CaracteristicasTécnicas:Produtoobtido pela KG 100
coccdo, em condigGes técnicas adequadas de massapreparada com farinha
de trigo, fermento bioldgico, sal e

agua,podendoconteroutrassubstanciasalimenticias,desdequemencionadas
e aprovadas.Aspecto: préprio de massa cozida. Omiolo devera ser poroso,

leve, homogéneo, elastico, nao
aderenteaosdedosaosercomprimido,endaodeveraapresentargrumos duros,
pontos negros,pardos

ouavermelhados.Omiolodeveraserdecorbranca,branco-

pardo.Embalagem:Aembalagem inicial do pao de cachorro quente devera
ser em
sacopldsticotransparente,atéxico,resistente,fechado,compesoliquidode200
a300gramas.Cadaembalagemdeveraconter(10) unidades, com peso “per
capita” de 50 gramas. A embalagemfinal devera ser caixa de papeldo
reforcado ou
caixasplasticasbrancasdevidamentehigienizadaseidentificados.Ospaesdeve
rdo ser acondicionados em quantidades adequadas para quendose
amassem.. O fornecedor serd responsdvelpela entregado produtonos

33 | Pudimcomleitesaborbaunilha,chocolatecarameloemorango, 1kg KG 30
Ingredientes: Acucar refinado, leite em pd,amido de milho, gordura
vegetal hidrogenada, sal refinado,corante artificiale aroma natural de
baunilha,chocolate,carameloemorango.Embalagemprimaria:Sacosde
polietilenoleitoso,atdxico,pacotesdelKg.

34 | PolvilhoAzedo,1kgCaracteristicastécnicas:produtoobtidoapartirdadecanta KG 30
¢dodamandioca.Fabricadoapartir de matéria-prima s3 e limpa. Livre de
matéria terrosa,parasitos, larvas e detritos animais e vegetais. Pacotes
depolietileno,resistente,contendopesolquidode500goulKg.Embalagempri
madria:Sacosdepolietilenoleitoso,atéxico,pacotesdelKg.
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35 | Sal,1kgingredientes:Saliodado.Embalagem:Polietilenoleitosooutransparen KG 50
tedelkg
36 | Suco Concentrado de Uva, 500ml Caracteristicas Técnicas:Concentrado UND 160

de fruta com adigdo de aglcar e pasteurizadoquendoexig
armazenamentoafrio.Adiluicdoexigidaéde 1 litrode suco concentrado
para 7 litros de agua.lngredientes: Suco concentrado de uva,
agUcares, econservantes.

37 | Vinagre,900mlIngredientes:Vinagresimples,branco,fermentacdo acética UND 50
natural de alcool hidratado, acidez
4%,conservanteinss220.Embalagem:plasticadepolietilenotransparentetip
oPETresistentesde900mL.

38 |Aveiaemflocosfinos UND 30
Caracteristicastécnicas:produtoobtidoatravésdeumprocessotecnoldgicoad
equado: laminacao de grdosdeaveiaapdsclassificacdo,

descascamentoetratadostermicamenteparainativagcdoenzimatica. Os graos
devem ser processados seguindo asnormas das boas praticas de
fabrica¢do, de modo a
atendertodosospadréesdequalidade,sendoinécuoasaludeepréprioparaoco
nsumohumano.Embalagem:Caixade450g.

39 | Pao de queijo congelado Caracteristicas técnicas: Pao PCT 50
deQueijoCongeladoTradicional,contendovariasunidadescongeladas entre
20 e 30g em formato de bolinha.Pré-pronto, o alimento deve ser
preparado no forno elétrico ouno forno a gas. Ingredientes: polvilho,

queijo, oVvo, fécula
demandioca,dleodesojaecremedeleite.Embalagem:plasticoleitoso,pesand
0de800a1000gramas.

40 | Alho Caracteristicas Técnicas: Alho, in natura, de KG 30

primeira,semréstia,bulbointeirico,deboaqualidade,firmeeintacto,semlesd
es,perfuragdesecortes,tamanhoecoloragaouniformes,semsujidades,parasi
toselarvas,comidentificagdodoproduto.

41 | AbacaxiCaracteristicas Técnicas: médio amadurecimento,firmes, UN 80
integros, sem manchas e cor caracteristica
uniforme.Devemserentreguesemcaixasplasticaslimpasehigienizadas.

42 | Banana Caracteristicas Técnicas: Banana brancaclassificada. Deve KG 320

apresentar caracteristicas bem definidas,bem formadas. A banana deve
ser de tamanho grande,livres de danos fisioldgicos pragas e doencas.
Estar emperfeitascondigdesdeconservagao,suacoloragaodeveserde

verde para amarelo, ndo deve estar
completamentemadura.Cadafrutodevepesarnominimo120g.Embalagem:
oprodutodeveestaracondicionadoemcaixasde20kg.

43 | BatatainglesaCaracteristicasTécnicas:Batatadel2qualidade, classe média. KG 320
Tipo especial deve apresentar ascaracteristicas de qualidade, bem
formadas e com
coloragdoprépria,superficielisa,livrededanosmecanicos, fisiolégicos,
pragas e doencas, estar em perfeitas
condigdesdeconservagaoematuragao.Deveserdetamanhomédio,pro
omtamanhomuitopequenooudeterioradondo sera acej

deve pesarnominimo22




a

pgva,n

a4 Dns%gQMaracterl'sticasTécnicas:Deveapresentarascaracterl’sticas de KG 80

qualidade, bem formadas e com
coloragdoprépria,superficielisa,livrededanosmecanicos, fisiolégicos, pragas
e doencas, estar em perfeitas condi¢desde conservagdo e maturagdo.
Produto com tamanho muitopequeno ou deteriorado ndo serd aceito.
Cada produto
devepesarnominimo160gr.Embalagem:Oprodutodeveestarembaladoemsa
cosresistentes(tiporede)de5kg.

45 | ChuchuCaracteristicasTécnicas:corverde,tamanhoecoloracdo  uniformes, KG 80
firme e compacto, livre de residuos
defertilizantes,isentodeenfermidades,parasitaselarvas,material terroso e
sujidades, sem danos fisicos e
mecanicosoriundosdomanuseioetransporte,decolheitarecente,livrederesid
uosdefertilizantes.

46 | Couve flor Caracteristicas técnicas:Fresca, com UND 50
folhasbrilhantes, lisasevigosas,tamanhomédioagrande,cabegasfirmesesemar
easescuras,commaturacaouniformeecoloragdoamarelada,semmanchasdefu
ngos.

47 | BrdcolisCaracteristicasTécnicasTamanhoecoloragaouniformes, consumo UND 50
imediato e em escala, no decorrer
dasemananomaximo?(sete)diasantesdovencimento.Folhasfirmessemareas
amareladas,semsujidadesououtrosdefeitosquepossamalterarsuaaparéncia
ouqualidade.

48 | CebolaCaracteristicasTécnicas:Ceboladeprimeiraqualidade, classe média KG 120
Tipo especial de 50mm a 90 mm dedidmetro transversal, deve apresentar
as caracteristicas
dequalidade,bemformadascomcoloracdopropriaesuperficie lisa, livre de
danos mecanicos, fisiologicos, pragase doengas, estar em perfeitas
condicdes de conservacao
ematuragao.Deveserdetamanhomédio,produtocomtamanho muito
pequeno ou deteriorado nao sera
aceito.Cadaprodutodevepesarnominimol180gramas.Embalagem:Oproduto
deveestarembaladoemsacos
resistentes(tiporede)de20kg.

49 | Cenoura Caracteristicas Técnicas: Cenoura de 12 qualidade,classe média KG 120

Tipo especial deve apresentar as
caracteristicasdequalidade,bemformadascomcoloracdopropria,superficie
lisa, livre de danos mecanicos, fisioldgicos, pragase doencas, estar em

perfeitas condicdes de conservagao
ematuracdo.Deveserdetamanhomédio,produtocomtamanho muito
pequeno ou deteriorado nao serao

aceitos.Cadaprodutodevepesarnominimol120gramas.Embalagem:Oprodut
odeveestaracondicionadoemcaixas
de20kg.
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50

Laranja | poka Caracteristicas Técnicas: Laranja

classificada.Deveapresentarcaracteristicasbemdefinidas,bemformadas. Ser
de tamanho médio, livre de danos
fisiolégicospragasedoencas.EstaremperfeitascondicGesdeconservacdo e
maturidade, produto com tamanho pequenoou deteriorado ndo serd
aceito. Cada fruto deve pesar
nominimo180g.Embalagem:oprodutodeveestaracondicionadoemcaixasde
20kg.

KG

120

51

MamaoCaracteristicasTécnicas:MamadoFormosa.Omamaodeveraserdetam
anhomédio, livrededanosfisioldgicos pragas e doengas. Estar em perfeitas
condicbesde conservagdo e maturidade, sua coloracdo devera ser deverde
para amarelo. Produtos com tamanho pequeno oudeteriorado ndo serdo
aceitos. Cada produto deve pesar
nominimo300gramas.Embalagem:Oprodutodeveestaracondicionadoemcai
xaslimpaseresistentesde20kg.

KG

50

52

Moranga Caracteristicas técnicas: Produtos sdos, limpos, deboa qualidade,
sem defeitos, suficientemente
desenvolvidoscomaspecto,aromaesabortipicosdavariedadeeuniformidade
notamanhoenacor.Ndoserdopermitidosrachaduras,perfuragdesecortes.

KG

80

53

Maga Caracteristicas Técnicas: Maga vermelha
classificadatipocat.2Deveapresentarcaracteristicasbemdefinidas,bem
formadas. A macd deve ser de tamanho médio, livre
dedanosfisioldgicospragasedoencas.Estaremperfeitascondigdesdeconserva
cdoematuridade,produtocomtamanhopequenooudeterioradondoseraaceit
o.Cada frutodevepesarnominimo180g.Embalagem:oproduto
deveestaracondicionadoemcaixaslimpaseresistentesde20kg.

KG

130

54

MelanciaCaracteristicastécnicas:Tamanhodemédioagrande deve
apresentar as caracteristicas da variedade
bemdefinidas,estaremfisiologicamentedesenvolvidas,bemformadas,

KG

80

fimpas, Sadias,com coloracao propria, fivre
dedanosmecanicos,fisioldgicos,pragaseestarememperfeitascondicdesde
conservacgdoe maturacgdo,frutodoce
guandomaduro.Cadaprodutodevepesarnominimo7Kg.

55

Tomate Caracteristicas Técnicas: Tomate grupo oblongo ouredondo/
subgrupo vede maduro a pintado classe média
ougrandede50a90mmdediametro.Deveapresentarcaracteristicas de
1qualidade, bem formadas, com coloracgdoprépria, superficie lisa, livre de
danos mecanicos
fisiolégicos,pragasedoencas,estaremperfeitascondi¢desdeconservagdoema
turacdo.Cadaprodutodevepesarnominimo180gramas.

KG

150
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56

AlfaceCaracteristicasTécnicas:frescadel2qualidade,tamanho e cor
uniformes devendo ser bem desenvolvidas,firme e intacta, isenta de
material terroso, folhas senis oudanificadas e umidade externa anormal,
livre de residuos defertilizantes,parasitaselarvas,semdanosfisicose
mecanicosoriundosdomanuseioetransporte.

UND

150

57

TemperoVerdeCaracteristicasTécnicas:Salsinhaecebolinha, devendo ser
bem desenvolvido, firme e
intacto,maco,isentodematerialterrosoeumidadeexternaanormal.Livrederesid
uosdefertilizantes,sujidades, parasitaselarvas,semdanosfisicosemecanicosori
undosdomanuseioetransporte.

MACO

150

58

RepolhoCaracteristicasTécnicas:formatodacabecaredondo,folhaslisas,classe
04(pesandoentrelal,5quilos), sem defeitos graves (podriddo, rachaduras,
danosprofundos),semmanchas,danossuperficial,substancias
estranhasoupresencadeorganismosvivos

UND

80

59

Carne acém moido Caracteristicas Técnicas: Peca de
carnebovinasemosso,resfriada,semgorduraesebo,carnedecorvermelhacereja
,elasticafirmeecomodoragradavel.Embalagem:Deveestarintacta.Acondiciona
daem sacos depolipropileno reforcado a vacuo e revestido por caixa
depapeldo (tipo kraft) ou caixa plastica limpa, de até 20kg.Embalados em
pacotes de 1kg, constando peso, data
defabricagao,carimbodeinspecaoestadualoufederaleprocedéncia da carne.
Deverdo ser transportados de acordocom as normas da Vigilancia Sanitdria
Se averiguado a naoconformidade com as especifica¢ées, alto teor de sebo
ougorduraoproduto naosera aceito.

O fornecedor serda responsdvelpela entregado produtonos locais
determinados pela SDS.

KG

150

60

Carne paleta iscas Caracteristicas Técnicas:Carne bovinaresfriada ou
congelada tipo paleta, em forma de tiras,comregistro no SIF ou SISP. Aspecto

KG

120

proprio, nao amolecido
enempegajosa,corprépriasemmanchasesverdeadas,cheiro e sabor préprio,
com auséncia de sujidades, parasitose larvas. Embalagem: Deve estar
intacta. Acondicionada emsacos de polipropileno reforcado a vdcuo e
revestido porcaixa de papeldo (tipo kraft) ou caixa plastica limpa, de
até20kg. Embalados em pacotes de 1kg, constando peso, datade fabricacao,
carimbo de inspecdo estadual ou federal eprocedéncia da carne. Deverdo
ser transportados de acordocom as normas da Vigilancia Sanitaria; Se
averiguado a naoconformidade com as especifica¢des, alto teor de sebo
ougorduraoproduto ndosera aceito.

O fornecedor serda responsdvelpela entregado produtonos locais
determinados pela SDS.




cnicas: Carne bovinaresfriada ou
om registro no SIF ouSISP. Aspecto préprio, nao

Juntos conspg a vacuo e revestido por caixa depapeldo (tipo kraft) ou caixa plastica

de até
20kg.Embaladosempacotesdelkg,constandopeso,datadefabrica¢do,carimbodei

nspecaoestadualoufederale procedéncia da carne. Se averiguado a nao
conformidadecomasespecifica¢oes,altoteordeseboougorduraoprodutonaoser
daceito.

O fornecedor serd responsdvelpela entregado produtonos locais determinados

pela SDS.

62 | SobrecoxaCaracteristicas Técnicas: Sobrecoxa de KG 120
frangocongelada,carnedecorcaracteristicadapeca,firmeecomodor agradavel,
com aproximadamente 200g a
unidade,sempartedodorso.Embalagem:Deveestar intacta.

Acondicionada em sacos de polipropileno reforcado
erevestidoporcaixadepapeldo(tipoKraft)oucaixaplasticalimpa, até 20 kg.
Embalados em pacotes de até 1 kg deforma que ndo grudem nos demais apds
congelados,constando peso, data de fabricacdo, carimbo de inspecaoestadual
ou federal e procedéncia da carne.

O fornecedor serd responsdvelpela entregado produtonos locais
determinados pela SDS.

63 | Frango Inteiro Caracteristica Técnicas: Com adicdo de dguade no maximo de KG 120
6%. Aspecto proprio,ndo amolecido
enempegajoso,corpropriasemmanchasesverdeadas,cheiro e sabor préprio, com
auséncia de sujidades,
parasitoselarvas.DeverdosertransportadosdeacordocomasnormasdaVigilanciaS
anitaria;Embalagem:Deveestarintacta.Oprodutodeveestaracondicionadosacosd
epolietilenoleitosooutransparente.

O fornecedor serd responsdvelpela entregado produtonos locais determinados
pela SDS.
64 | Sassami de Frango Caracteristica Técnicas: peito de KG 150

frangosempeleesemossotiposassamifilezinhodepeitodefrangosempeleesemoss
o,tiposassamicongeladopreferencialmentenosistemaiqf.Semadi¢cdodesaletempe

ros.Deveraoserprovenientesdeestabetecimentoinspecionado peto servico de
inspecao federal(sif)
Aaspecto:ndopegajoso.Textura:caracteristica.Cor:rdsea,Odor:caracteristico de
carne de frango fresca congelada. Sabor:caracteristicondo salgado. Embalagem
primdria: saco pldsticoatdxico.Deverdosertransportadosdeacordocom  as
normas da Vigilancia Sanitdria; Embalagem: Deve
estarintacta.Oprodutodeveestaracondicionadosacosdepolietilenoleitosooutran

sparente.
O fornecedor serd responsdvelpela entregado produtonos locais determinados
pela SDS.




teristicas Técnicas: Figado de carne
elada,pecadacorcaracteistica,elasticafirmeecomodoragraddvel.Embal

dajem sacos de polipropileno reforgado

erevestidoporcaixadepapeldo(tipoKraft)oucaixaplasticalimpa, até 20 kg.
Embalados em|pacotes de até 2 kg deforma que nao grudem nos demais apds

congelados,constando peso, data de fabricacdo, carimbo de inspegaoestadual
ou federal e procedéncia da carne. O fornecedor serd responsdvelpela
entregado produtonos locais determinados pela SDS.

66 | FilédeTilapiasemespinhoesempeleCaracteristicasTécnicas: de boa qualidade, KG 50
sem pele, sem espinhas, comdata de validade, bandeja de 1kg. Embalagem: Deve
estarintacta.Osprodutodevemestaracondicionadosacosdepolietilenoleitosooutra
nsparente.

O fornecedor serd responsdvelpela entregado produtonos locais determinados
pela SDS.

67 | logurtesemacucaresemlactoseCaracteristicasTécnicas:logurte lacteo, UND 150
preparado sem adicdo de agucares,
apenasosagucaresdafruta,acrescidodeenzimalactase.

Ingredientes: Leite pasteurizado desnatado e/ou leite empd desnatado
reconstituido, preparado de morango
(agua,polpademorango,amidomodificado,edulcorantesorbitol,corante natural
carmim, acidulante acido latico,aromatizante, conservador sorbato de potassio
eedulcorante sucralose), leite em p6 desnatado,
enzimalactase,fermentolacteoeestabilizantepectinacitrica.
Embalagem:800mla1000ml
O fornecedor serd responsdvelpela entregado produtonos locais determinados
pela SDS.
68 | Bebida lactea Caracteristicas Técnicas: bebida lactea comiogurte e polpa de UND 100

frutas.Ingredientes: leite, soro de leite,agucar, polpa de morango, espessante,
acidulante, acidocitrico, corante. Entende-se por Bebida Lactea o
produtoldcteoresultantedamisturadoleiteesorodeleitepodendosofrer a adicdo de
produto(s) ou substancia(s) alimenticia(s),gordura vegetal, leite(s) fermentado(s),
fermentos lacteosselecionados e outros produtos lacteos. A base Lactea

nracantarnal Aannc L1 [t~y Arca

de‘v'ci’cpl esentarperomenos 51% (eingtienta-e-um-pot Lcnto)massa/
(m/m) do total de ingredientes do produto,conforme
INSTRUCAONORMATIVAN‘-’lG,DE23DEAGOSTODE2005doMINISTERIODAAGRICUL
TURA,

PECUARIA E ABASTECIMENTO. Embalagem: Sacos depolietileno leitoso atéxico
contendo 900 ml a 1L,acondicionadosemcaixasdepapeldo.O fornecedor serd
responsdvelpela entregado produtonos locais determinados pela SDS.
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69 LeiteintegralUHTCaracteristicastécnicas:produtodeorigemanimal(vaca),ll'quido LITRO 2000
fluido,homogéneo,decorbrancaopaca,UHT(tratamentodeesterilizagdodealiment
os liquidos (esp. leite) que consiste em submeté-los,por um tempo muito curto,

a uma temperatura entre 130°Cel50°Ceimediatamenteresfria-
losaumatemperaturainferior a 32°C.). Deve apresentar Certificado de
Inspegdo(Federal ou Estadual).Embalagem: Leite UHT  integral

longavida.EmbalagemTetraPakcontendollitrodoproduto.Deverdconstaroregistr
onoMinistériodaAgricultura.Caixascontendol2litrosdeleite. O fornecedor serd
responsdvelpela entregado produtonos locais determinados pela SDS.

70 | Leite desnatado UHT sem lactoseCaracteristicas técnicas:O produto deve estar | LITRO 300
de acordo com a NTA 02 e 83
(Decreto12.846/78)ePortarian?29de13dejaneirode1998,ANVISA.Ingredientes:le
ite integralou semidesnatado, enzima lactase. Caracteristicas: cor, odor, sabor e
texturacaracteristica.Embalagem:caixatetrapaklongavida,atdoxica e resistente
contendo 1 litro. Rotulado de acordocom a legislacdo vigente. O fornecedor
serd responsdvelpela entregado produtonos locais determinados pela SDS.

71 | Ovos Caracteristicas Técnicas: ovos de galinha, no minimo 60 gramas por | DUZIA 200
unidade,
isentamdesujidades,fungosesubstanciastoxicas.Acondicionadosemembalagemp
ropria paraovos. O fornecedor serd responsdvelpela entregado produtonos
locais determinados pela SDS.

72 |Queijo Mussarela: Caracteristicas técnicas: Deverdo estar fatiados em fatias de KG 80
aproximadamente 20gcada, resfriados e divididos em saco plastico leitoso,
atdxico, a vadcuo ou cryovac, lacrada sem sinais de rachaduras na superficie, sem
furo e sem acumulos , com rétulo adesivo em pacotes de 50, 30 e 20 fatias.
Validade: Deverdo ter validade minima de 45 dias (quarenta e cinco) a partir da
data de fabricacdo. Fabricacdo: O produto ndo deverd ter data de fabricacao
inferior a 15(quinze) dias. O fornecedor serd responsdvelpela entregado
produtonos locais determinados pela SDS.

73 DOCE DE LEITE PASTEURIZADO: Soro de leite, agucar, glicose de milho, amido UNID 72
de milho, bicabornato de sédio. Embalagem: pote de polietileno, atéxico, com
peso, minimo de 350g. Prazo de validade: minimo 12 meses. Data fabricacdo:
Maximo 60 dias. O fornecedor serd responsdvelpela entregado produtonos
locais determinados pela SDS.

74 IMILHO VERDE EM CONSERVA: Milho em conserva, em embalagem lata com UNID 120
200grs. Unidade para pedido: unidade. O fornecedor serd responsdvelpela
entregado produtonos locais determinados pela SDS.

75 |[KETCHUP: Contendo identificacdo do produto, data de fabricacdo e prazo de| UNID 30
validade, ¢/ registro do Ministério da salde, obedecendo a resolugdo 12/78 da
CNNPA. CONTENDO NO MINIMO 350G. O fornecedor serd responsdvelpela
entregado produtonos locais determinados pela SDS.
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MELHO TIPO 1: Embalagem 1 kg. Caracteristicas técnicas: feijdo tipo 1,

sacos de polietileno reforcados e lacrados com fitas adesivas plastificadas, com
capacidade pgra no maximo 30 kg. Apresentar certificado de classificagdo de

graos. Embalagem deve estar intacta acondicionada em pacotes bem vedados de
1 kg. Prazo de validade: minimo 6 meses. Data de fabricagdo: maximo 30 dias.
UNIDADE PARA PESO: KG. O fornecedor serda responsdvelpela entregado
produtonos locais determinados pela SDS.

77

CREME DE LEITE — UHT, embalagem de 200g, tetra pak, com no maximo 20% de
gordura e prazo de validade de no minimo 120 dias. UNIDADE PARA PEDIDO:
UNIDADE. O fornecedor serd responsdvelpela entregado produtonos locais
determinados pela SDS.

UNID

100

78

LEITE CONDENSADO - leite condensado, embalagem em tetra pak com 395g.
Prazo de validade: minimo 6 meses. Deve apresentar embalagem e rotulagem
conforme legislagdo. UNIDADE PARA PEDIDO: UNIDADE. O fornecedor sera
responsdvelpela entregado produtonos locais determinados pela SDS.

UNID

100

79

COCO RALADO SEM ACUCAR: embalagem 100gr do produto. Nio deverd
apresentar residuos de impurezas, bolor ou cheiro ndo caracteristico. A
embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricacdo de
no minimo 1 més da data da entrega do produto e prazo de validade. PRAZO DE
VALIDADE: minimo 12 meses. Data de fabricagdo: Maximo: 30 dias O fornecedor
serd responsdvelpela entregado produtonos locais determinados pela SDS.

UNID

96

80

ACHOCOLATADO EM PO vitaminado 400gr. Fonte de vitaminas, enriquecido com
ferro e zinco. Instantaneo, a base de cacau e agucar. Embalagem primaria: saco de
polietileno atdxico. Pacotes de 400g. O fornecedor serd responsdvelpela
entregado produtonos locais determinados pela SDS.

UNID

150

81

SARDINHA EM LATA conservada em 6leo comestivel, 250g. Ingredientes:
preparados com pescado fresco, limpo, viscerado: apresentacdo: inteira com
espinha, conservado em 6leo comestivel, com aspecto, cor, cheiro préprios;
isento de ferrugem e danificagdo das latas; sujidades, parasitas e larvas; UNIDADE
PARA PEDDIDO: unidade. O fornecedor serd responsdvelpela entregado
produtonos locais determinados pela SDS.

UNID

120

82

LEITE DE COCO : 200ml. O fornecedor serd responsdvelpela entregado

UNID

30

produtonos locais determinados pela SDS.

83

LIMAO TAITI — Produto integro, sem manchas picadas de insetos ou sinais de
apodrecimento, estarem em ponto de maturagdo, préprio para o consumo.
Unidade para pedido: KG. O fornecedor serd responsdvelpela entregado
produtonos locais determinados pela SDS.

KG

90

84

MANGA — Devera ser de tamanho médio, livre de danos fisioldgicos, pragas e
doencgas. Estar em perfeitas condicdes de conservacdo e maturidade. Sua
coloragdo devera ser de amarelo para vermelho. UNIDADE: KG O fornecedor serd
responsdvelpela entregado produtonos locais determinados pela SDS.

KG

50

85

GOIABA VERMELHA — Deverd ser de tamanho médio, livre de danos fisioldgicos,
pragas e doencgas. Estar em perfeitas condicbes de conservacdo e maturidade.
UNIDADE: KG O fornecedor serd responsdvelpela entregado produtonos locais
determinados pela SDS.

KG

50
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-LEVANTAMENTODEMERCADO

Para este estudo, foram examinadas contratagcdes semelhantes realizadas por outros érgaos
eentidades,pormeiodeconsultasadiferenteseditais,visandoidentificarpossiveisnovasmetodologia
s, tecnologias ou inovagdes que pudessem melhor atender as necessidades damunicipalidade.
Nao foram observadas variagdes significativas no que diz respeito a execugaodoobjeto.

Dentreassolugbespesquisadasforamanalisadas:

Solucio Vantagens Desvantagens
- Profissionais especializados - Dependéncia de um unicofornecedor,
napreparacao dealimentos. podendo gerar riscos
emcasodeproblemascontratuais.
Terceiriza¢ao - Controledequalidadeecardépiosadapt
daAlimentacio adosasnecessidadesnutricionais. - Custopotencialmenteelevado,dep
(inloco) endendo do contrato.
- Risco de desvio de padrio
ouinsatisfacdo com a qualidade ao
longodocontrato.
Refeicaotrans Desnecessario ter cozinha. ) Megor frescor e quahda‘d ©
portada dosalimentos,comparadoamerendap
reparada naescola.
- Riscodecontaminagdodoalimentoduran
te o transporte.
- Riscodeintoxicagaodosalunosdevi
do tempo e temperatura
doalimentoduranteotransporte
=Maiordesperdiciodealimentos
MerendaPrep - Controletotalsobreaqualidadedosal |- Necessidade de
imentoseapreparacao. treinamentoadequadoparaos
aradaporServ .
idores servidores.
- Possibilidade de aquisi¢ao
dealimentos frescos e -
locais,promovendoaeconomiaregion  |Gestdomaiscomplexa,exigindoplane
al. jamento e administragdoconstante.
- Menor desperdicio, pois
secozinha apenas a
quantidadenecessaria.
- Unidades ja possuem a
estruturafisica edepessoal
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Diantedolevantamentoentende-sequeamelhoropgaodisponivelparaatendimentoda
demanda é realizar Aquisicdo de Géneros Alimenticios. Tais alimentos sdo encontrados
nomercado, de modo que ha varias empresas especializadase bem solidificadasno ramo
devenda destes géneros, como demonstra o levantamento realizado pelo banco de pregos
emconsultadecontratagcdessimilaresporoutras instituicdes.

Ha, no mercado, diversos fornecedores que trabalham com os produtos
solicitados,
desdefabricantes,distribuidoresecomerciantes,ndaohavendo,portanto,restricdesdemercad
0.

6—-ESTIMATIVADOPREGODACONTRATAGAO

A estimativa de valor foi realizada mediante constatacdo dos valores, sendo
verificado
emeditaisdeoutrosmunicipios,pesquisadeprecoemsitioseletronicos,mercadoslocaiseempr
esasespecializadasem vendasdestes produtos. Acotacaofoi realizadaobservandoa
qualidadedositens de acordo com os descritivos solicitados e gramatura. Para a

estimativa total do valor, foilevado em consideragao o quantitativo gasto no ano de 2024.




Item

DESCRICAO/ESPECIFICACAO

UNIDADED
EMEDIDA

QUANT.

MEDIA
RS

Valor
totalRS

Cacau em poé 50%, 1lkgCaracteristicas técnicas:
chocolate empd 50% cacau. Chocolate em pd 50%
de cacau - embalagemdekg-

chocolateempd,comominimode50%decacau,
embalagemcontendolkg.Embalagem:1000g.

KG

35

34,82

1.218,70

Amido de Milho Caracteristicas técnicas: produto
amilaceoextraidodemilho(Zeamaya,L.)fabricadosapa
rtirdematériasprimassaselimpas,isentasdematériater
rosa,fungos e parasitos, livre de umidade,
fermentacdo ou rango.
Oamidodeveproduzirligeiracrepitagdoquandocompri
mido

entreosdedos.Embalagem:1kg

UND

30

13,46

403,80

Arrozamarelo,1kgCaracteristicasTécnicas:Grupo:Par
boilizadoOrganico —Classe:LongoFino-Tipo

I.O produto n3ao deve apresentar graos disformes
percentualde impurezas acima de 5% (grdos
gueimados, pedras, cascas
ecarunchos).Embalagem:Deve estarintacta,
acondicionadaempacotesde5kgoulkg,emembalagen
sdepolietileno transparente;

KG

150

6,74

1.011,00

Arroz Branco, 1kg Caracteristicas Técnicas: Grupo:
Branco —Classe: Longo Fino — Tipo 2.0 produto nao
deve
apresentargraosdisformes,epercentualdeimpurezasa
cimade5%(graos queimados, pedras, cascas e
carunchos). Embalagem:Deve estar intacta,
acondicionada em pacotes de 5 kg ou 1
Kg,emembalagens de polietileno transparente;

KG

60

6,96

417,60

Agucar Refinado de Boa Qualidade 1 a b5kg
CaracteristicasTécnicasProdutodeprimeiraqualidade
,decorbranca,contendonominimo99,3%decarboidrat
oporporc¢do,devera ser fabricado de cana de aglcar
livre de fermentacdo,com moagem refinada, isento
de matéria terrosa de
parasitosededetritosanimaisouvegetais,teraltacapaci
dadededissolucdo, facilidade de mistura e boa
diluicao, de forma
guendaoempedreeadoce.Embalagem:Deveestarintact
a,acondicionadaemembalagensatéxicasdelkgou5kg,
de polietilenoleitosooutransparente.

KG

1100

10,90

11.990,00
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Biscoito Doce Tipo LEITE, 360g Ingredientes: farinha de

trigoenriquecida com ferro e 4acido fdlico, agucar,
gordura vegetal,amido, soro de leite em pg, leite em pd
integral, sal refinado,fermentos quimicos bicarbonato
de amonio, bicarbonato desddio e pirofosfato 4cido de
sadio, emulsificante lecitina
desoja,aromatizanteemelhoradoresdefarinhaproteasee
metabissulfitodesédio.Caracteristicastécnicas:Obiscoito
devera ser fabricado a partir de matérias primas sas e
limpas,isenta de matérias terrosas, parasitos e em
perfeito estado
deconservacdo,serdorejeitadosbiscoitosmalcozidos,quei
madosedecaracteresorganolépticosanormais,ndopoden
do apresentar excesso de dureza e nem se
apresentarquebradico embalagemprimariaempacotes
impermeaveislacradoscompesoliquidode350-
400g,tendoduplaembalagemeemembalagemsecundaria
decaixadepapeldao

PCT

100

7,12

712,00

Biscoito Doce Tipo Maisena, 360g hidrogenada, sal,
acucarinvertido,amidodemilho,bicarbonato e lecitina
desoja.Caracteristicastécnicas:Obiscoitodeveraserfabric
adoa partir de matérias primas sas e limpas, isenta de
matériasterrosas,parasitoseemperfeitoestadodeconserv
acao,serdorejeitadosbiscoitosmalcozidos,queimadosede
caracteres organolépticos anormais, nao podendo
apresentarexcessodedurezaenemseapresentarquebradi
¢oembalagem primaria em pacotes impermedveis
lacrados compeso liquido de 350 - 400g, tendo dupla
embalagem e
emembalagemsecundariadecaixadepapeldo

PCT

100

7,17

717,00

BiscoitoSalgadoTipoCreamCracker,350gIngredientes:F
arinha de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico,
gorduravegetal hidrogenada, sal, malte, xarope de
glicose de milho,sal, fermento quimico. O biscoito
deverd ser fabricado a partirde matérias primas sas e
limpas, isenta de matérias
terrosas,parasitoseemperfeitoestadodeconservagdo.Ser
dorejeitados biscoitos mal cozidos, queimados e de
caracteresorganolépticos anormais, ndao podendo
apresentar excesso dedureza e nem se apresentar
guebradico.Embalagem primdria:em pacotes
impermeaveis lacrados com peso liquido de 350 -400g
com dupla embalagem e em embalagem secundaria
decaixade papeldo.

PCT

100

7,26

726,00




Capva

sempotorradoemoido,deboaqualidade,h
tos construindo o futuro

ermeticamentevedadoeresistente,componto detorra
média, moagem média/fina e informacdes na

ambalacemeconfo

melegislagdoemvigorcomSELOABIC.
Embalagem:Polietilenoaluminizadatipotijoloavacuoco
mpesoliquidode500gr.

Codiag oot

oido,deboaqualidade,500gCaracteristic

PCT

1000

19,44

19.440,00

10

Cereal em Flocos, 3 cereais Caracteristicas técnicas:
Alimentocomposto de 3 cereais - trigo, aveia e
cevada.lngredientes:Cereais (84% farinha de trigo
enriquecida com ferro e acidofdlico, farinha de trigo
integral, farinha de cevada, farinha deaveia), acucar,
vitaminas B12, B1, B6,
estabilizantefosfatodipotassico,antiumectantecarbona

sal, ferro,

todecalcioeantioxidanteacidoascorbico.ContémGluten
.Embalagem:sachésde180g.

PCT

50

6,29

314,50

11

Cerealmatinaldeflocosdemilho,500gCaracteristicastéc
nicas:

Flocosacucaradosdemilhocomsabornatural,obtidos a
partirde milhosem
tegumentos,cozidos,secos,laminados e  tostados,

recobertos por acucar refinado,
extratodemalte,salrefinado,agua,adicionadosdeprotei
nas(minimo 6%), carboidratos (minimo 85%), vitamina
A
(minimo2.000U.1.),Vit.B1(minimo1,15mg/%),Vit.B2(mi
nino1,30mg/100g), Niacina (minimo 10mg/100g), Vit.
B6
(minimo1,50mg/%),Vit.B12(minimo0,75mg/%),Vit.C(m

inimo10mg/%)AcidoFdlico(minimo0,15mg/

PCT

50

15,04

752,00

%),Ferro(minimollmg/%) e Zinco (minimo de
12mg/%). Embalagem: pacotesde500g

12

Cereal pré-cozido para alimentagao infantil de Arroz,
180gIngredientes: farinha de arroz, agucar, amido,
sais minerais,vitaminas
earomatizante.Embalagem:de180g.

PCT

100

6,87

687,00

13

Cereal pré-cozido para alimentacao infantil de Aveia,
180gingredientes: Farinha de aveia, agucar, amido,
maltodextrina,fosfato dissddico, carbonato de calcio,
vitaminas (C, niacina,
E,acidopantoténico,tiamina,A,acidofélicoeD),minerais(

ferroezinco)earomatizantes-embalagem180g.

PCT

100

6,87

14

Colorau, 450g Ingredientes: Fubd, urucum, dleo de soja e
sal.Embalagem: Deve constar data de fabricacdao, pacotes
comembalagemtransparente 450g.

687,00




15

Doce de frutas variadas, 360g Ingredientes: polpa de
fruta,amido de milho, conservante benzoato de sddio,
acidulanteacido citrico. Embalagem: Potes de
polietileno atéxico, compesoliquidode 360g.

UND

60

6.73

403,80

16

Extratodetomate,340gCaracteristicastécnicas:produt
oresultante da concentracdao da polpa de tomate por
processotecnoldgico,preparadocomfrutosmadurossel
ecionados,sempele,semsementesecorantesartificiais, i
sentadesujidadesefermentacdo.Ingredientes:tomate,s
al,acucare
conservantes.Embalagem:embalagemde340g.

UND

120

4,13

495,60

17

Farinhademandioca,1kgCaracteristicastécnicas:produ
toobtidodosprocessosderalaretorraramandioca.Fina,s
eca, branca, isenta de matéria terrosa, fungos ou
parasitas e
livredeumidadeefragmentosestranhos.Grupo:farinhas
eca;subgrupo:extrafina;classe:branca;Tipol.Embalage
m:de

polietilenodelkg.

KG

72

6,80

489,60

18

Farinha de milho, tipo fuba ,
1kgCaracteristicastécnicas:Produto obtido pela
moagem do grdao de milho de primeiraqualidade,
desgerminado ou ndo, devendo ser fabricadas
apartirdematériasprimassaselimpasisentasdeterraepa
rasitos. Produto de aspecto fino, amarelo, livre de
umidade.Com o rendimento minimo apds o cozimento
de 2,5 vezes
amaisdopesoantesdacoccao.Embalagem:deveestarint
acta,acondicionadoempacotesbemvedadosdelkg.

KG

50

6,57

328,50

19

FarinhadeTrigo,1kgCaracteristicastécnicas:Farinhadet
rigo especial enriquecida com ferro e acido fdlico.
Farinha detrigo para producdo de paes.Embalagem:
Deve
estarintactaeserresistente,acondicionadasemembalag
ens delkg.

KG

360

5,71

2.055,60

20

FeijaoPretoTipolCaracteristicasTécnicas:Ndodeverac

ontersujidades,embalagemvioladaecorpoestranhoaop
roduto; Embalagem: deve estar intacta,
acondicionado empacotesbemvedadosde 1kg.

KG

120

9,50

1.140,00

21

FermentoBioldgicoSeco,10gCaracteristicasTécnicas:F
ermento bioldgicoseco, produtoobtidode
levedurasporprocesso tecnoldgico adequado;
granulado e seco (que
naonecessitederefrigeracdo)paraconfeccdodepdes.Ing
redientes:Sarccharomyscerevisaeemonoesteratodeso
rbitanaEmbalagem:10g

PCT

120

1,63

195,60

22

Fermento em PO Quimico, lata 250g Ingredientes:
amido
demilhoouféculademandioca,fosfatomonocalcico,bica
rbonatodesddioecarbonatodecalcio.Embalagem:Deve
estar intacta,emlatasde 250g.

UND

40

8,26

330,40




Juntos cor

esaboresvariados1KGIngredientes:Acucar,g

mestivel, sal refinado, corante alimenticio,
aromanatural,acidulanteacidocitrico(INS330),estabiliz
ante,corantenatural. Embalagem: polietileno

leitosodelkg.

24

MacarraoEspaguete,500gCaracteristicasTécnicas:Mac
arrdo com ovos e vitaminas tipo espaguete. Nao
deveraapresentar sujidade, bolor e manchas ou
fragilidade a pressdaodos dedos. Ingredientes: farinha
de trigo enriquecida, ovos,corantesnaturaiscomo

urucumecurcuma beta-caroteno,vit.

A.Embalagem:deveestarintacta,empacotesdepapelpoli
propileno,compesoliquidode500goulkg.

PCT

120

4,94

592,80

25

MassaAlfabeto,500gCaracteristicasTécnicas:Contendof

["arinha de trigo especial ou sémola de trigo e ovos,

massaseca, noformatodealfabeto.
Naodeveraapresentarsujidade,bolor,manchasoufragilid
adeapressaodosdedos.
Embalagemprimaria:Sacosdepolietilenotransparente,at
Oxico,comtabeladecomposi¢aonutricional,pacotesde50
Og.

PCT

30

6,39

191,70

26

MassaParafuso,500gCaracteristicasTécnicas:Contend
ofarinha de trigo especial ou sémola de trigo e ovos,
massaseca.Naodeveraapresentarsujidade,bolor,manc
hasoufragilidade a pressdo dos dedos. Embalagem
primaria:
Sacosdepolietilenotransparente,atdxico,comtabeladec
omposi¢donutricional,pacotesde500g.

PCT

120

5,66

679,20

27

MassaParafusolntegral,500gContendofarinhadetrigoe
special,farinha de trigo integral, massa seca.Ndo
deverdapresentar sujidade, bolor, manchas ou
fragilidade a
pressaodosdedos.Embalagemprimaria:Sacosdepolietil
enotransparente,atdxico,comtabeladecomposi¢aonutr
icional,pacotesde500g.

PCT

30

6,83

204,90

28

Margarina,500gCaracteristicastécnicas:Agua,leosveg
etaisliquidoseesterificados,sal(2,5%),vitamina“A”(1.50
0 UI/100 g), estabilizantes mono e diglicerideos e
esteresde  poliglicerol de acido ricinocléico
antioxidantes BHT e EDTA,acidulantes acidos latico e
citrico, conservados benzoato desddio, corantes
naturais de urucum e curcuma e
aromatizanteartificial;Opercentualdelipideosdeseraci
made65%.Embalagem:Deveserdepolietilenoleitosoere
sistente,apresentandovedacaoadequada;compesoliqu

idode500g

UND

100

11,20

1.120,00
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MilhoparaPipocaCaracteristicastécnicas:classeamarel
atipo |, grupo duro isenta de matérias estranhas e

impurezas.Apresentarcertificadodoministériodeagricul

tura.Embalagemprimaria:sacosdepolietileno,transpare
nte,atdxicos,pacotesde500g.

PCT

80

6,06

484,80

30

Oleo de Soja, 900ml Ingredientes: Oleo de soja,
antioxidantesTBHQeAcidocitrico;Embalagem:Deveest
arintacta,emembalagenstransparentesatéxicastipoPE
Tndoapresentandoamassamentoouvazamento;aprese
ntandoconteddode900ml.

UND

150

7,48

1.122,00

31

P3o doce liso Caracteristicas Técnicas: Produto obtido
pelacoc¢do,emcondigdestécnicasadequadasdemassap
reparadacomfarinhadetrigo,fermentobioldgico,saleag
ua, podendo conter outras substancias alimenticias,
desdequemencionadaseaprovadas.Aspecto:propriode
massacozida. O miolo deverd ser poroso, leve,
homogéneo, elastico,ndo aderente aos dedos ao
sercomprimido,endodeverdapresentargrumosduros,p
ontosnegros,pardosouavermelhados.Omiolodeveraser
decorbranca,branco-pardo. Embalagem:A embalagem
inicialdo pao deverd serem saco pldstico transparente,
atoxico, resistente, fechado,com
pesoliquidode500gramas.Cada embalagem
deveraconter(10)unidades,compeso“percapita”de50g
ramas.A
embalagemfinaldeverdsercaixacaixasplasticasdevidam
entehigienizadaseidentificadas.Ospdesdeverdoseraco
ndicionados em quantidades adequadas para que ndo

KG

100

17,90

1.790,00

seamassem.

O fornecedor serd responsdvelpela entregado
produtonos locais determinados pela SDS
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32

PaodecachorroquenteCaracteristicasTécnicas:Produt
oobtidopelacoc¢dp,emcondi¢destécnicasadequadasde

massa preparada com farinha de trigo, fermento
bioldgico,
saledgua,podendoconteroutrassubstanciasalimenticia
s,desdequemencionadaseaprovadas.
Aspecto:propriodemassa cozida. O miolo devera ser
poroso, leve, homogéneo,elastico, ndo aderente aos
dedos ao sercomprimido,endodeverao
apresentargrumosduros,pontosnegros,pardosou
avermelhados. O miolo deverd ser de cor branca,
branco-pardo. Embalagem: A embalagem inicial do
pao de
cachorroquentedeveraseremsacoplasticotransparente
,atoxico,resistente,fechado,compesoliquidode200a30
Ogramas.Cada embalagem devera conter (10)
unidades, compeso “per capita” de 50 gramas. A
embalagem final devera
sercaixadepapeldoreforgadooucaixasplasticasbrancasd
evidamentehigienizadaseidentificados.Ospaesdeverdo
ser acondicionados em quantidades adequadas para
que naoseamassem. O  fornecedor serd
responsdvelpela entregado produtonos locais
determinados pela SDS

KG

100

18,08

1.808,00

33

Pudimcomleitesaborbaunilha,chocolatecarameloem
orango,lkgingredientes:Acucarrefinado,leiteempd,a

mido de milho, gordura vegetal hidrogenada, sal
refinado,coranteartificialearomanaturaldebaunilha,ch
ocolate,carameloemorango.Embalagemprimdria:Saco
sdepolietilenoleitoso, atdxico,pacotesde 1Kg.

KG

30

19,96

598,80

34

Polvilho Azedo, 1kg Caracteristicas técnicas: produto

KG

30

11,04

331,20

obtido
apartirdadecantacdodamandioca.Fabricadoapartirde
matéria-prima sa e limpa. Livre de matéria terrosa,
parasitos,larvas e detritos animais e vegetais. Pacotes
de polietileno,resistente, contendo peso Iquido de
500g ou 1Kg.
Embalagemprimaria:Sacosdepolietilenoleitoso,atéxic
0,pacotesdelKg.

35

Sal,1kgingredientes:Saliodado.Embalagem:Polietileno
leitosooutransparentedelkg

KG

50

3,43

171,50

36

Suco Concentrado de Uva, 500mlCaracteristicas
Técnicas:Concentrado de fruta com adi¢cdo de acglcar
e pasteurizadoque ndo exige armazenamento a frio. A
dilui¢do exigida é de
llitrodesucoconcentradopara?litrosdedgua.lngredient
es:Sucoconcentradodeuva,agucares,econservantes.

UND

160

10,28




Indredientes:Vinagresimples,branco,fer
ica natural de alcool hidratado, acidez
5s220.Embalagem:plasticadepolietil

enotransparentetjpoPETresistentesde900mL.

AveiaemflocosfinpsCaracteristicastécnicas:produtoob

tidoatravésdeumprocessotecnolégicoadequado:lamin
acdodegrdosdeaveiaapodsclassificacdo,descascamento
etratadostermicamenteparainativacdoenzimatica.Osgr
dosdevemserprocessadosseguindoasnormas das boas
praticas de fabricacao, de modo a
atendertodosospadréesdequalidade,sendoindcuoasau
deepréprioparaoconsumohumano.Embalagem:Caixad
e450g

UND

30

8,57

257,10

39

PaodequeijocongeladoCaracteristicastécnicas:Paode
QueijoCongeladoTradicional,contendovariasunidadesc
ongeladasentre20e30gemformatodebolinha.Pré-
pronto,oalimentodeveserpreparadonofornoelétricoou
no forno a gds. Ingredientes: polvilho, queijo, ovo,
fécula
demandioca,bleodesojaecremedeleite.Embalagem:pla
sticoleitoso,pesandode800a1000gramas,

PCT

50

24,79

1.237,00

40

Alho Caracteristicas Técnicas: Alho, in natura, de
primeira,sem réstia, bulbo inteirico, de boa qualidade,
firme e
intacto,semlesdes,perfuracdesecortes,tamanhoecolor
acdouniformes,semsujidades,parasitoselarvas,comide
ntificacdodoproduto.

KG

30

31,28

938,40

41

AbacaxiCaracteristicasTécnicas:médioamadurecimento
Jfirmes,integros,semmanchasecorcaracteristicauniform

e.Devemserentreguesemcaixasplasticaslimpasehigieniz

adas

UND

80

8,24

659,20

42

Banana Caracteristicas Técnicas: Banana branca
classificada.Deveapresentarcaracteristicasbemdefinid
as,bemformadas.A banana deve ser de tamanho

KG

320

5,57

1.782,40

grande, livres de danosfisioldgicos pragas e doencas.
Estar em perfeitas condi¢des deconservagdo, sua
coloragdo deve ser de verde para
amarelo,ndodeveestarcompletamentemadura.Cada
frutodevepesarnominimo120g.Embalagem:oprodutod
eveestaracondicionadoemcaixasde20kg.

43

BatatainglesaCaracteristicasTécnicas:Batatadel2quali
dade,classemédia.Tipoespecialdeveapresentarascarac
teristicas de qualidade, bem formadas e com
coloragdoprépria, superficie lisa, livre de danos
mecanicos,

fisioldgicos,pragasedoencas,estaremperfeitascondicée
sdeconservagdoematuracgdo.Deveserdetamanhomédio
,produto com  tamanhomuito pequeno ou
deterioradondoseraaceito.Cadaprodutodevepesarno
minimo

KG

320

6,41

2.051,20
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220g.Embalagem:Oprodutodeveestarembaladoemsacos
resistentes(tiporede)de 20kg.

44

BeterrabaCaracteristicasTécnicas:Deveapresentarascar
acteristicas de qualidade, bem formadas e com
coloragdoproépria, superficie lisa, livre de danos
mecanicos,
fisiolégicos,pragasedoencas,estaremperfeitascondicdes
deconservacdaoematura¢do.Produtocomtamanhomuito
pequeno ou deteriorado ndo serd aceito. Cada produto
devepesarnominimo160gr.Embalagem:Oprodutodevee
starembaladoemsacosresistentes(tiporede)de5kg.

KG

80

6,55

524,00

45

ChuchuCaracteristicasTécnicas:corverde,tamanhoecolo
racdo uniformes, firme e compacto, livre de residuos
defertilizantes,isentodeenfermidades,parasitaselarvas,
material terroso e sujidades, sem danos fisicos e
mecanicosoriundos do manuseio e transporte, de
colheita recente, livrederesiduosde fertilizantes.

KG

80

4,95

396,00

46

Couve flor Caracteristicas técnicas:Fresca, com
folhasbrilhantes,lisasevicosas,
tamanhomédioagrande,cabecasfirmesesemareas
escuras,commaturacdo
uniformeecoloragdoamarelada,semmanchasdefungos.

UND

50

7,93

396,50

47

BrdcolisCaracteristicasTécnicasTamanhoecoloragaounif
ormes, consumo imediato e em escala, no decorrer
dasemana no maximo 7 (sete) dias antes do
vencimento.
Folhasfirmessemareasamareladas,semsujidadesououtro
sdefeitosquepossamalterarsua aparénciaouqualidade.

UND

50

7,11

355,50

48

CebolaCaracteristicasTécnicas:Ceboladeprimeiraqualid
ade, classe média Tipo especial de 50mm a 90 mm
dediametro transversal,deve apresentaras

KG

120

6,79

814,80

caracteristicasdequalidade, bem formadas com
coloragdo prépria e superficielisa, livre de danos
mecanicos, fisiolégicos, pragas e doencas,estar em
perfeitas condi¢cbes de conservagao e maturagdo.Deve
ser de tamanho médio, produto com tamanho
muitopequeno ou deteriorado ndo sera aceito. Cada
produto devepesar no minimo 180 gramas.
Embalagem: O produto deveestarembalado emsacos
resistentes(tiporede)de20kg.

49

Cenoura Caracteristicas Técnicas: Cenoura de 12
qualidade,classe média Tipo especial deve apresentar
as
caracteristicasdequalidade,bemformadascomcoloragdo
propria,superficie lisa, livre de danos mecénicos,
fisioldgicos, pragas
edoencas,estaremperfeitascondicdesdeconservacdaoem
aturagdo.Deveserdetamanhomédio,produt

ho muito peque

KG

120

6,29

554,80
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Cadaprodutodevepesarnominimol20gramas.Embalag

em:Oprodutodeveestaracondicionadoemcaixas de 20
kg.

50

LaranjapokaCaracteristicasTécnicas:Laranjaclassificad
a.Deve apresentar caracteristicas bem definidas, bem
formadas.Ser de tamanho médio, livre de danos
fisiolégicos pragas
edoencas.Estaremperfeitascondi¢gdesdeconservagaoe
maturidade, produto com tamanho pequeno ou
deterioradondoserdaceito.Cadafrutodevepesarnomini
mo180g.Embalagem:oprodutodeveestaracondicionad
oemcaixas de20 kg.

KG

120

5,96

715,20

51

Mamao Caracteristicas Técnicas: Mamdo Formosa. O
mamadaodeveraserdetamanhomeédio,livrededanosfisiol

dgicospragasedoencas.Estaremperfeitascondi¢Gesdec

onservagdo e maturidade, sua coloracao deverad ser de
verdeparaamarelo.Produtoscomtamanhopequenooud
eteriorado ndo serdo aceitos. Cada produto deve
pesar

nominimo300gramas.Embalagem:Oprodutodeveestar
acondicionadoemcaixaslimpaseresistentesde20kg.

KG

50

9,51

475,50

52

Moranga Caracteristicas técnicas: Produtos sdos,
limpos, deboaqualidade, sem defeitos,
suficientemente
desenvolvidoscomaspecto,aromaesabortipicosdavarie
dadeeuniformidadenotamanhoenacor.Naoserdopermi
tidos

rachaduras,perfuragdesecortes.

KG

80

5,17

413,60

53

MagaCaracteristicasTécnicas:Macgavermelhaclassifica

KG

130

9,12

1.185,60

datipo—cat.2—Deve —apresentar——caracteristicas—bem
definidas, bemformadas. A maca deve ser de tamanho
médio, livre de danosfisioldgicos pragas e doencas.
Estar em perfeitas condigdes
deconservacaoematuridade,produtocomtamanhopeq
uenooudeterioradondosera aceito.Cada
frutodevepesarnominimo180g.Embalagem:oprodutod
eveestaracondicionadoemcaixas limpas
eresistentesde20kg.

54

MelanciaCaracteristicastécnicas:Tamanhodemédioagr
ande deve apresentar as caracteristicas da variedade
bemdefinidas,estaremfisiologicamentedesenvolvidas,
bemformadas,limpas,sadias,comcoloragdopropria,livr
ededanos mecanicos, fisiolégicos, pragas e estarem
em
perfeitascondi¢cbesdeconservagdoematuracdo,frutodo
cequando

maduro.Cadaprodutodevepesarnomini

KG

80

3,68

294,40
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Tomate Caracteristicas Técnicas: Tomate grupo
oblongo ouredondo/ subgrupo vede maduro a pintado
classe média
ougrandede50a90mmdediametro.Deveapresentarcara
cteristicas de 1qualidade, bem formadas, com
coloracaoprodpria, superficie lisa, livre de danos
mecanicos
fisioldgicos,pragasedoencas,estaremperfeitascondicdes
deconservagaoematuracao.Cadaprodutodevepesarnom
inimo180gramas.

KG

150

8,23

1.234,50

56

AlfaceCaracteristicasTécnicas:frescadel2qualidade,ta
manhoecoruniformesdevendoserbemdesenvolvidas,fir
meeintacta,isentadematerialterroso,folhassenisou
danificadaseumidadeexternaanormal,livrederesiduosd
efertilizantes,parasitaselarvas,semdanosfisicosemecani
cos

oriundosdomanuseioetransporte

UND

150

4,37

655,50

57

TemperoVerdeCaracteristicasTécnicas:Salsinhaecebol
inha,devendo ser bem desenvolvido, firme e
intacto,maco, isento de material terroso e umidade
externa anormal.Livre de residuos de fertilizantes,
sujidades, parasitas e
larvas,semdanosfisicosemecanicosoriundosdomanusei
oetransporte.

MACO

150

3,73

544,50

58

RepolhoCaracteristicasTécnicas:formatodacabecared
ondo, folhas lisas, classe 04 (pesando entre 1 a 1,5
quilos),sem defeitos graves (podriddo, rachaduras,
danos
profundos),semmanchas,danossuperficial,substancias
estranhasoupresengadeorganismosvivos

UND

80

5,86

468,80

59

Carne acém moido Caracteristicas Técnicas: Peca de
carnebovina sem osso, resfriada, sem gordura e sebo,
carne de
corvermelhacereja,eldsticafirmeecomodoragradavel.E
mbalagem: Deve estar intacta. Acondicionada em
sacos

depolipropilenoreforcadoavacuoerevestidoporcaixade
papeldo(tipokraft)oucaixapldsticalimpa,deaté20kg.Em
baladosempacotesdelkg,constandopeso,datadefabric
acdo,carimbodeinspecdoestadualoufederaleprocedén

cia da carne. Deverdo ser transportados de
acordocom as normas da Vigilancia Sanitaria Se
averiguado a naoconformidade com as
especificacdes, alto teor de sebo

ougorduraoprodutonao serd aceito.
O fornecedor serd responsdvelpela entregado
produtonos locais determinados pela SDS

KG

150

34,64

5.196,00
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KG

120

37,41

4.489,20

CarnepaletaiscasCaracteristicasTécnicas:Carnebovina

resfriada ou congelada tipo paleta, em forma de
tiras,comregistro no SIF ou SISP. Aspecto préprio, ndo
amolecido e
nempegajosa,corprépriasemmanchasesverdeadas,che
iroesabor proprio, com auséncia de sujidades,
parasitos e larvas.Embalagem: Deve estar intacta.
Acondicionada em sacos
depolipropilenoreforcadoavacuoerevestidoporcaixade
papeldo(tipokraft)oucaixaplasticalimpa,deaté20kg.

Embaladosempacotesdelkg,constandopeso,datadefa
bricacdo,carimbodeinspecdoestadualoufederaleproce
déncia da carne. Deverdo ser transportados de
acordocom as normas da Vigilancia Sanitaria; Se
averiguado a naoconformidade com as
especificacdes, alto teor de sebo
ougorduraoprodutondo sera aceito.. O fornecedor
serd responsdvelpela entregado produtonos locais
determinados pela SDS

61

Carne paleta inteira Caracteristicas Técnicas: Carne
bovinaresfriada ou congelada tipo paleta com registro
no SIF ou SISP.Aspecto préprio, ndo amolecido e nem
pegajosa, cor
préopriasemmanchasesverdeadas,cheiroesaborprdprio,
comauséncia de sujidades, parasitos e larvas.
Embalagem:
Deveestarintacta.Acondicionadaemsacosdepolipropile
noreforcado a vdcuo e revestido por caixa de papeldo
(tipo  kraft)oucaixa plastica limpa,deaté 20kg.
Embaladosempacotesdelkg,constandopeso,datadefab
ricacdo,carimbodeinspecdoestadualoufederaleproced
énciadacarne.Seaveriguado a ndao conformidade com
as especificagoes, altoteorde
seboougorduraoprodutonioseraaceito.

. O fornecedor serd responsdvelpela entregado
produtonos locais determinados pela SDS

KG

120

35,26

4.231,20

62

SobrecoxaCaracteristicas Técnicas: Sobrecoxa de
frangocongelada, carne de cor caracteristica da peca,
firme e comodor agraddvel, com aproximadamente
200g a unidade, semparte dodorso.
Embalagem:Deve estarintacta.

Acondicionada em sacos de polipropileno refor¢cado
erevestido por caixa de papeldo (tipo Kraft) ou caixa
plasticalimpa, até 20 kg. Embalados em pacotes de
até 1 kg de formaque ndo grudem nos demais ap6ds
congelados, constandopeso, data de fabricacao,
carimbo de inspecdo estadual oufederal e
procedéncia da carne. . O fornecedor serd
responsdvelpela entregado produtonos locais
determinados pela SDS

KG

120

13,22

1.586,40

63

Frango Inteiro Caracteristica Técnicas:Com adicdo de
dguade no maximo de 6%. Aspecto prdprio, nao
amolecido e
nempegajoso,corpropriasemmanchasesverdeadas,che
iroesabor proprio, com auséncia de sujidades,
parasitos e

KG

120

13,02

1.562,40
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t Fltngo Caracteristica Técnicas: peito de
frangosem pele e sem osso tipo sassami filezinho de
peito de

frangosempeleesemosso,tiposassamicongeladoprefer
encialmentenosistemaiqgf.Semadicdodesaletemperos.
Deverdoserprovenientesdeestabelecimento
inspecionado pelo servico de inspecdo federal(sif)
Aaspecto:ndopegajoso.Textura:caracteristica.Cor:rése
a,0dor:caracteristicodecarnedefrangofrescacongelada
.Sabor:caracteristico ndo salgado. Embalagem
primdria: saco plasticoatoxico. Deverdo ser
transportados de acordo com as
normasdaVigilanciaSanitaria;Embalagem:Deveestarint
acta.Oproduto deve estar acondicionado sacos de
polietileno leitosoou transparente. O fornecedor serd
responsdvelpela entregado produtonos locais
determinados pela SDS

KG

150

21,54

3.231,00

65

FigadoCaracteristicas Técnicas: Figado de carne
bovinacongelada,pecadacorcaracteistica,eldsticafirme
ecomodoragradavel.Embalagem:Deveestarintacta.Ac
ondicionada em sacos de polipropileno reforgado
erevestido por caixa de papeldo (tipo Kraft) ou caixa
plasticalimpa, até 20 kg. Embalados em pacotes de até
2 kg de formaque ndo grudem nos demais apds
congelados, constandopeso, data de fabricacdo,
carimbo de inspegao estadual oufederal e procedéncia
da carne. . O fornecedor serda responsdvelpela
entregado produtonos locais determinados pela SDS

KG

40

17,16

686,40

66

FilédeTilapiasemespinhoesempeleCaracteristicasTéc
nicas:deboaqualidade,sempele,semespinhas,comdata
de validade,bandeja de  1lkg.Embalagem:Deve
estarintacta.Oprodutodevemestaracondicionadosacos
depolietilenoleitosooutransparente.. O fornecedor
serd responsdvelpela entregado produtonos locais
determinados pela SDS

KG

50

52,36

2.618,00
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Juntos ¢

ucar e sem lactose Caracteristicas

:fogurtelacteo,preparadosemadicdodeacgucare
s,apenasosagucaresdafruta,acrescidodeenzimalactase.l
ngredientes:Leite pasteurizado desnatado e/ou leite

em po desnatadoreconstituido, preparado de morango
(dgua, polpa demorango, amido modificado,
edulcorante sorbitol, corantenatural carmim,
acidulante acido latico, aromatizante,conservador
sorbato de potassio e edulcorante sucralose),leite em
po desnatado, enzima lactase, fermento lacteo
eestabilizantepectinacitrica.Embalagem:800mla1000m
|. O fornecedor serd responsdvelpela entregado
produtonos locais determinados pela SDS

2.445,00

68

Bebida lactea Caracteristicas Técnicas: bebida lactea
comiogurteepolpadefrutas.Ingredientes:leite,sorodeleite
,aclcar,polpademorango,espessante,acidulante,acidocitr
ico, corante. Entende-se por Bebida Lactea o produto
lacteo resultante da mistura do leite e soro de leite
podendo sofrer a adicdo de produto(s) ou substancia(s)
alimenticia(s), gordura vegetal, leite(s) fermentado(s),
fermentos lacteos selecionados e outros produtos
lacteos. A base Lactea deve representar pelo menos 51%
(cinqlienta e um por cento) massa/massa (m/m) do total
de ingredientes do produto, conforme INSTRUCAO
NORMATIVA N2 16, DE 23 DE AGOSTO DE 2005 do
MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO. Embalagem: Sacos de polietileno
leitoso atoxico contendo 900 ml a 1L, acondicionados em
caixas de papeldo. O fornecedor sera responsavel pela
entrega do produto nos locais determinados pela SDS

UND

100

7,02

702,00

69

Leite integral UHT Caracteristicas técnicas: produto de
origem animal (vaca), liquido fluido, homogéneo, de cor
branca opaca, UHT (tratamento de esterilizacdo de
alimentos liquidos (esp. leite) que consiste em submeté-
los, por um tempo muito curto, a uma temperatura
entre 130°Ce 150°Ce

imediatamente resfria-los a uma temperatura inferior a
32°C.). Deve apresentar Certificado de Inspec¢do (Federal
ou Estadual).Embalagem: Leite UHT integral longa vida.
Embalagem Tetra Pak contendo 1 litro do produto.
Devera constar o registro no Ministério da Agricultura.
Caixas contendo 12 litros de leite. O fornecedor sera
responsavel pela entrega do produto nos locais
determinados pela SDS.

LITRO

2000

6,23

12.460,00




Juntos ¢

CaDecre 12/846/78) e Portaria n2 29 de 13 de janeiro

kejte desnatado UHT sem lactose Caracteristicas
icas: Oproduto deve estar de acordo com a NTA 02 e

VISA.Ingredientes: leite integral ou

Ogﬁn%@%ado, enzima

lactase.Caracteristicas:cor,odor,saboretexturacaracteristi

ca.Embalagem: caixa tetra pack longa vida, atéxica e

resistentecontendo 1 litro. Rotulado de acordo com a
legislagdo vigente.. O fornecedor serd responsdvelpela
entregado produtonos locais determinados pela SDS

LITRO

300

7,31

2.193,00

71

Ovos Caracteristicas Técnicas: ovo de galinha, no
minimo 60gramas por unidade, isento de sujidades,
fungos e
substanciastoxicas.Acondicionadosemembalagemprépri
aparaovos. . O fornecedor serd responsdvelpela
entregado produtonos locais determinados pela SDS

DUZIA

200

10,91

2.182,00

72

Queijo Mussarela: Caracteristicas técnicas: Deverdo estar
fatiados em fatias de aproximadamente 20gcada,
resfriados e divididos em saco plastico leitoso, atdxico, a
vacuo ou cryovac, lacrada sem sinais de rachaduras na
superficie, sem furo e sem acumulos , com rétulo adesivo
em pacotes de 50, 30 e 20 fatias. Validade: Deverdo ter
validade minima de 45 dias (quarenta e cinco) a partir da
data de fabrica¢do. Fabricacdo: O produto ndo devera ter
data de fabricagdo inferior a 15(quinze) dias. . O
fornecedor serd responsdvelpela entregado produtonos
locais determinados pela SDS

KG

80

51,09

4.087,47

73

DOCE DE LEITE PASTEURIZADO: Soro de leite, agucar,
glicose de milho, amido de milho, bicabornato de sédio.
Embalagem: pote de polietileno, atdxico, com peso,
minimo de 350g. Prazo de validade: minimo 12 meses .
Data fabricagdo: Maximo 60 dias. . O fornecedor serd
responsdvelpela  entregado  produtonos locais
determinados pela SDS

UNI

72

9,18

660,72

74

MILHO VERDE EM CONSERVA:Milho em conserva, em

UNI

120

3,68

441,20

embalagem lata com 200grs. Unidade para pedido:
unidade. . O fornecedor serd responsdvelpela entregado
produtonos locais determinados pela SDS

75

KETCHUP: Contendo identificagdo do produto, data de
fabricacdo e prazo de validade, c/ registro do Ministério
da saude, obedecendo a resolucdo 12/78 da CNNPA.
CONTENDO NO MINIMO 350G. . O fornecedor serd
responsdvelpela entregado produtonos locais
determinados pela SDS

UNI

30

6,88

206,30




novo de primeira qualidade, sem sujidades, mofos e
bolores. Umidade maxima de 15%. Embalagem primaria,
saco de polietileno transparente, resistente com
identificacdo do produto, pacotes de 1 kg. Embalagem
secundaria: sacos de polietileno reforcados e lacrados
com fitas adesivas plastificadas, com capacidade para no
maximo 30 kg. Apresentar certificado de classificacdo de
grdos. Embalagem deve estar intacta acondicionada em
pacotes bem vedados de 1 kg. Prazo de validade: minimo
6 meses. Data de fabricacdo: maximo 30 dias. UNIDADE
PARA PESO: KG. . O fornecedor serd responsdvelpela
entregado produtonos locais determinados pela SDS

KG

30

77

CREME DE LEITE — UHT, embalagem de 200g,tetra pack,
com no maximo 20% de gordura e prazo de validade de
no minimo 120 dias. UNIDADE PARA PEDIDO: UNIDADE. .
O fornecedor serd responsdvelpela entregado
produtonos locais determinados pela SDS

UNI

100

3,68

367,67

78

LEITE CONDENSADO - leite condensado, embalagem em
tetra pack com 395g. Prazo de validade: minimo 6 meses.
Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme
legislacdo. UNIDADE PARA PEDIDO: UNIDADE. . O
fornecedor serd responsdvelpela entregado produtonos
locais determinados pela SDS

UNI

100

5,81

581,00

79

COCO RALADO SEM AGUCAR: embalagem 100gr do
produto. Nao deverd apresentar residuos de impurezas,
bolor ou cheiro ndao caracteristico. A embalagem deve
estar intacta, bem vedada e deve constar: data de
fabricacgdo de no minimo 1 més da data da entrega do
produto e prazo de validade. PRAZO DE VALIDADE:
minimo 12 meses. Data de fabricagdo: Maximo: 30 dias. O
fornecedor serd responsdvelpela entregado produtonos
locais determinados pela SDS

UNI

96

7,94

762,56

80

ACHOCOLATADO EM PO vitaminado 400gr. Fonte de
vitaminas, enriquecido com ferro e zinco. Instantaneo, a
base de cacau e aclcar. Embalagem primaria: saco de
polietileno atéxico. Pacotes de 400g. . O fornecedor serd
responsdvelpela entregado produtonos locais
determinados pela SDS

UNI

150

9,49

1.423,50

81

SARDINHA EM LATA conservada em 6éleo comestivel,
250g. Ingredientes: preparados com pescado fresco,
limpo, viscerado: apresentacdo: inteira com espinha,
conservado em 6leo comestivel, com aspecto, cor, cheiro
proprios; isento de ferrugem e danificacdo das latas;
sujidades, parasitas e larvas; UNIDADE PARA PEDDIDO:
unidade. O fornecedor sera responsdvelpela entregado
produtonos locais determinados pela SDS

UNI

120

5,58

669,20

82

LEITE DE COCO : 200ml. O fornecedor serd
responsdvelpela entregado produtonos locais
determinados pela SDS

UNI

30

5,36

160,70

83

LIMAO TAITI — Produto integro, sem manchas picadas de
insetos ou sinais de apodrecimento, estarem em ponto de
maturacdo, préprio para o consumo. Unidade para
pedido: KG.O fornecedor serd responsdvelpela entregado
produtonos locais determinados pela SDS

KG

90

10,96

986,10

84

MANGA — Devera ser de tamanho médio, livre de danos

KG

50

7,89

394,50




fisioldgicos, pragas e doengas. Estar em perfeitas
condicbes de conservacdao e maturidade. Sua coloragao
deverad ser de amarelo para vermelho. UNIDADE: KG.O
fornecedor sera responsdvelpela entregado produtonos
locais determinados pela SDS

livre de danos fisioldgicos, pragas e doencas. Estar em
perfeitas condicdes de conservacdo e maturidade.
UNIDADE: KG.O fornecedor serd responsdvelpela
entregado produtonos locais determinados pela SDS

85 GOIABA VERMELHA — Devera ser de tamanho médio, KG 50 10,59 529,50

TOTAL 127.750,07

7 — DDECRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODOS

Apods analisar as possiveis solugdes que o mercado tem a nos oferecer, foi
constatada que, aaquisicdo de géneros alimenticios para produgao dos cardapios,
€aopcao viavelpara o municipio.

O abrigo tém estrutura fisica (cozinha) para manuseio/produgdo de merenda, e
tambémrecursoshumanos(merendeira)decargocontratada
quesaotreinadaspelanutricionista,para
quepossamofereceralimentosdequalidadeenutritivo,deacordocomocardapiodisponibilizad
0.

E para este fim, a solugdo mais viavel para a contratacdo seria a aquisicdo dos
itens por meio defornecedores habilitados mediante Processo Licitatorio por Pregéo
Eletrénico, por se
trataremdeitenscomuns.Comisso,oprocessolicitatérioobedeceraaoSistemadeRegistrodeP
recoporintermédio doPregao Eletrbnico.

8 -—JUSTIFICATIVAPARAPARCELAMENTO

O parcelamento da contratagao justifica-se quando for tecnicamente viavel e
economicamentevantajoso,conformedisposicdesestabelecidasnaalineab,incisoV,doart.40
dalLein.®14.133/21, com vistas ao melhor aproveitamento dos recursos disponiveis no
mercado e aampliacdodacompetitividadesemperdadaeconomiadeescala.

Considerando as especificidades do presente objeto a demanda sera parcelada,
haja visto,
secomprovaremsertécnicaeeconomicamenteviavel,comvistasapropiciaromelhoraproveita

mentodomercado ea ampliagdoda competitividade.



A solucao foi parcelada em itens separados, tendo em vista que o parcelamento
da solugcao é
aregra,devendoalicitacdoserrealizadaporitem,semprequeoobjetofordivisivel,desdequese
verifique ndo haver prejuizo para o conjunto da solugdo ou perda de economia de
escala,visando propiciar a ampla participagao de licitantes, que embora nao disponham
de capacidadeparaexecugaodatotalidadedoobjeto,possamfazé-
locomrelagaoaitensouunidadesautbnomas. Em exame da natureza dos itens que ora se
pretende adquirir nessa
contratagao,ndoseverificaquaisquerespecificidadesquevenhamexigirseuagrupamento,dev

endoprevaleceraregrageraldeparcelamentocomoformadegarantiraamplaconcorréncia.

9 -DEMONSTRATIVODOSRESULTADOSPRETENDIDOS
Pretende-se,comacontratagao:

e Manter o fornecimentodealimentos para as demandas da Secretaria de

Desenvolvimento Social —-SDSmunicipaldeCapivarideBaixo;

e Assegurarumaboaalimentagdoaos abrigados e ususarios da SDSdeCapivarideBaixo.

e QualidadeNutricional:Garantirqueaalimentagaosejabalanceada,nutritiva

eadequadaasnecessidades.

¢ FrescordosAlimentos:Utilizaringredientes
frescose,semprequepossivel,defornecedoreslocais,promovendo

umadietasaudavel.

e RedugaodeDesperdicio:Melhorgerenciamentodosingredientes

eporgdes,diminuindoodesperdicio alimentar.

e Custo-efetividade:Reduzirgastoscomintermediarios, maximizando

ousodoor¢camentodestinado aalimentagaoescolar.

e Adaptabilidade:Flexibilidadeparaatendernecessidadesdietéticasespecificaseadaptarcar

dapiosconformefeedback.



e Educacao Nutricional: Promover habitos alimentares saudaveis e conscientizagao
sobre a importancia da alimentacgéo.

Elaboracdo de cardapios que atendam as necessidades nutricionais, avaliar e, se
necessario, adequar a infraestrutura das cozinhas, garantindo que tenham os equipamentos
adequados para a preparagado de alimentos, verificar a conformidade com as legislagdes
pertinentes (como a Lei 14.133/2021) e garantir que todas as licengas e regulamentacdes

sejam atendidas.

10 — CONTRATAGOES CORRELATAS/INTERDEPENDENTES

Avaliar a questao das merendeiras terceirizadas.

11 — IMPACTOS AMBIENTAIS

Com a contratacéo pretendida, ndo havera impactos ambientais, ndo sendo necessarias
as respectivas medidas mitigadoras. Por essa razao, este Estudo Técnico Preliminar deixa de
contemplar o disposto no inciso XllI, § 1°, do artigo 18, da Lei n® 14.133/2021.

A contratacdo da merenda preparada por servidores pode ter varios impactos

ambientais, incluindo:

1. Pegada de Carbono:
e A escolha de fornecedores locais pode reduzir a emissdo de gases de efeito estufa
associados ao transporte de alimentos.
2. Desperdicio Alimentar:
e A gestdo adequada pode diminuir o desperdicio, promovendo a sustentabilidade

eaeficiénciano uso dos recursos.

(98]

UsodelngredientesSustentaveis:
v Apriorizagdodealimentosorganicoselocaiscontribui
parapraticasagricolassustentaveisepreservagédodo solo.
4. Embalagens:
v A redugdo de embalagens descartaveis ao preparar a merenda na escola diminui
ageracao deresiduos solidos.
5. ConsumodeAgua:
v A implementagao de praticas eficientes no uso da agua durante o preparo

elimpezapodereduziro consumohidrico.
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Juntos construindo o futuro

12-DASJUST

IFICATIVAS

A adocado de Pregao Eletrdnico através do Sistema de Registro de Precos
proporciona vantagens efetivas e praticas, permitindo ampla concorréncia, agilidade na
ora da aquisicdo dos produtos,atendimento de demandas imprevisiveis, redugdo dos

custos da licitagao e maior transparénciadasaquisi¢oes.
13-VIABILIDADEDACONTRATAGAO

Diante de todo o exposto, constata-se que a contratacdo pretendida atendera a
necessidade doMunicipio de Capivari de Baixo, considerando que ha recursos
orcamentarios alocados paraatender as despesas da presente contratacdo, conclui-se

pela total viabilidade da contratagdopretendida.

CapivarideBaixo,SC,11deoutubrode2024.

Documento assinado digitalmente

ub ADRIANA DA SILVA
g Data: 15/10/2024 09:37:47-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

Adriana da Silva
Secretaria de Desenvolvimento Social







